
P A L A C I O  D E  B A N Q U E T E S
T E O D O R O

COMUNIONES 



A m p l i o s  y  a c o g e d o r e s  s a l o n e s  c o n  l u z  n a t u r a l

A m p l i o s  j a r d i n e s  c o n  p é r g o l a  y  t e r r a z a  ( m e s a  r e s e r v a d a  p a r a  l a
s o b r e m e s a  e n  c o m u n i o n e s  d e  c o m i d a ) .

Minutas personalizadas 

Á r e a  i n f a n t i l  ( c a s t i l l o  h i n c h a b l e  y  a c t i v i d a d e s )  s u p e r v i s a d o  p o r
m o n i t o r e s .

D i s c o t e c a

S e r v i c i o  d e  m e r i e n d a s ( p r e g ú n t a n o s )

S e r v i c i o  d e  t i c k e t s  

S e r v i c i o  d e  C a n d y  b a r ( p r e g ú n t a n o s )

P a r k i n g  p r i v a d o

 

servicios disponibles 



C a s t i l l o  h i n c h a b l e  y  j u e g o s  c o n  m o n i t o r .

M i n u t a s  p e r s o n a l i z a d a s .

C e n t r o s  d e  m e s a  c o n  f l o r e s  n a t u r a l e s  d e  t e m p o r a d a  e n

m e s a  p r e s i d e n c i a l .

M u ñ e c o  d e  c o m u n i ó n  e n  l a  t a r t a .

B a i l e  e n  n u e s t r a  d i s c o t e c a  c o n  m ú s i c a   N o  s e r v i c i o  d e  D J .

 

N U E S T R O S  P R E C I O S  I N C L U Y E N :  



Candy bar 

Candy bar para maximo (10 niños) ............100€

Candy bar personalizado con el nombre de el niño o niña ( max 10 niños)............... 125€

   Ponemos a su disponibilidad el servicio de Candy bar

        (El candy bar puede ser mixto dulce y salado) 

Bandeja de pincho de tortila ..........17€

Bandeja de queso ........ 22€

Bandeja de ibéricos variados ......... 27€

Bandeja de mini Saladitos .......... 15€

Bandeja de canapés variados ......... 27€ 

Meriendas

S E R V I C I O S  A D I C I O N A L E S  Q U E
P U E D E S  C O N T R A T A R :  



Nuestros menús
especiales de
comuniones 



ENTRANTES INDIVIDUALES 

"Mar y montaña"
 Jamón ibérico de bellota. 

Queso curado puro de oveja 
Tartaleta de pastel de cabracho y salsa rosa. 
Mini cilindro relleno de parmentier y pulpo.

PRIMER PLATO (a elegir entre:)

-Pastel de verduritas con cremoso de boletus, piquillos y tierra de jamón.
 -Delicias calientes.( Calamar/Raba, croquetas artesanas y gamba especial orly.)

PLATO PRINCIPAL (a elegir entre:)

-Lechazo churro de 5kg, asado en 3h con mini ensalada de la huerta. ( 1/4 para cada 3
personas)

 -Carrillera de cerdo ibérico estofada con verduritas, tomillo y parmentier de patata.
****

Tarta de comunión y helado.
 Café y licores variados de la casa

****
Tinto D.O Ribera del Duero

 Blanco D.O Rueda 100% Verdejo
 Agua mineral
 Pan Artesano.

****
 4 9 , 9 5 €  +  I V A

Menú especial Castellano



Menú 1

ENTRANTES INDIVIDUALES 

"Mar y montaña"
 Jamón ibérico de bellota. 

Queso curado puro de oveja 
Tartaleta de pastel de cabracho y salsa rosa. 
Mini cilindro relleno de parmentier y pulpo.

PRIMER PLATO (a elegir entre:)

-Langostinos rayados con cebollitas francesas laminadas y flambeado al vino de Jerez.
-Bacalao de Islandia con tomate natural cocinado a fuego lento.

PLATO PRINCIPAL (a elegir entre:)

-Lechazo churro de 5kg, asado en 3h con mini ensalada de la huerta. ( 1/4 para cada 3
personas)

 -Carrillera de cerdo ibérico estofada con verduritas, tomillo y parmentier de patata.
****

Tarta de comunión y helado.
 Café y licores variados de la casa

****
Tinto D.O Ribera del Duero

 Blanco D.O Rueda 100% Verdejo
 Agua mineral
 Pan Artesano.

****
 5 9 , 9 5 €  +  I V A



ENTRANTES INDIVIDUALES 

"Mar y montaña"
 Jamón ibérico de bellota. 

Queso curado puro de oveja 
Tartaleta de pastel de cabracho y salsa rosa. 
Mini cilindro relleno de parmentier y pulpo.

PRIMER PLATO (a elegir entre:)

-Vieira gallega rellena de mariscos troceados, lasca de jamón ibérico, setas y boletus, cubierta
de queso suave con salsa holandesa gratinada al horno. 

-Rape en salsa americana con marisco troceado.
-Rodaballo gallego en lomos limpios con marisco troceado en salsa de naranja.

PLATO PRINCIPAL (a elegir entre:)

-Lechazo churro de 5kg, asado en 3h con mini ensalada de la huerta. ( 1/4 para cada 3
personas)

 -Carrillera de cerdo ibérico estofada con verduritas, tomillo y parmentier de patata.
****

Tarta de comunión y helado.
 Café y licores variados de la casa

****
Tinto D.O Ribera del Duero

 Blanco D.O Rueda 100% Verdejo
 Agua mineral
 Pan Artesano.

****
 7 2 , 9 5 €  +  I V A

Menú 2



Menú especial niños (de 6 a 12 años)

PARA ABRIR BOCA

Delicias calientes y frías:
Combinado de ibéricos de bellota: jamón, lomo, salchichón, chorizo y queso 100% oveja

churra.
Calamares frescos fritos.

Croquetas artesanas.

PLATO PRINCIPAL 

Supremas de pechuga de pollo empanadas con guarnición de patatas fritas .

POSTRE

Tarta de comunión con helado artesano.

****

 Refresco 
Agua mineral
 Pan Artesano.

****
 4 1 , 8 5 €  +  I V A



Menú especial niños (de 13 a 17 años)
(Cantidad cadete)

PARA ABRIR BOCA

Delicias calientes y frías:
Combinado de ibéricos de bellota: jamón, lomo, salchichón, chorizo y queso 100% oveja

churra.
Calamares frescos fritos.

Croquetas artesanas.

PLATO PRINCIPAL 

Supremas de pechuga de pollo empanadas con guarnición de patatas fritas .

POSTRE

Tarta de comunión con helado artesano.

****

 Refresco 
Agua mineral
 Pan Artesano.

****
 4 9 , 0 5 €  +  I V A



Deta l l e s  para  la  ce l ebrac ión  

-HORARIOS SALONES: Los salones estarán disponibles hasta las
18:30h.

-MESA EN TERRAZA: S reservada para el evento para tomar
copas o hacer meriendas post-comunión.

-HORARIO DISCOTECA: La discoteca permanecerá abierta hasta las
21:00 h.

-TICKETS (para copas, chupitos y refrescos): Los tickets de refrescos
y copas estará personalizado con el nombre del evento y se canjearán
en barra por la bebida de su elección . Solo cobraremos  los tickets
que llegan a la barra. Los padres podrán pedir el número que
consideren necesarios. 
*copas 6€
*chupitos y refrescos 3€



 La formalización de la reserva se hará previo pago de 300€ en concepto de señal.

 En caso de cancelación por parte del cliente, se perderá el importe de la señal y la

cantidad que se hubiese abonado hasta la fecha de cancelación

 Forma de pago mediante transferencia bancaria:

50% del importe total 1 mes antes del evento, y el resto los 3-5 días previos al

mismo. (descontando la señal).

 La lista de invitados se enviará por e-mail 15 días antes del evento.El plazo

máximo para modificaciones será dentro de los 5 días previos al mismo. Las

posibles bajas que surjan a partir de esa fecha serán asumidas integramente por el

cliente.

 La elección del menú será máximo un mes antes del evento.

 Opciones a elegir y dietas especiales máximo 7 días antes del evento.

El incumplimiento de las condiciones de pago desvinculará a

Horno de asar Rte. Teodoro de la celebración del evento, perdiendo las

cantidades que ya hubiesen sido abonadas.

 

reserva  y  cond ic iones  



CONTACTANOS 
Tlf: 983 042011

E-mail: comercial@restauranteteodoro.es


